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PREMI





Nel 2019 inizia l'avventura de I Parcellari.  
 Si realizza l'idea di valorizzare al meglio i 300 ha dei soci ,attraverso una 
selezione parcellare dei migliori vigneti del territorio piemontese sotto 
l'etichetta UNESCO: le Langhe, il Roero e il Monferrato. Il progetto nasce nel 
vigneto Bricco Pizzo, a Cioccaro di Penago- Asti, dove Davide Canina, ideatore 
del progetto, ha svolto il ruolo di Responsabile Sommelier. Da qui tutto nasce: 
Davide e Agostino, direttore della PDG, iniziano a guardare il mappale delle 
vigne e le sue Parcelle, analizzando terreni e cloni delle uve. Con la 
collaborazione e il lavoro meticoloso dell'Enologo Claudio Dacasto, vengono 
individuate le Parcelle ideali per produrre vini in grado di valorizzare al meglio 
i terroir dei tre siti selezionati: Portacomaro, Montegrosso d'Asti e Govone. 
Da qui il nostro motto: UN VIGNETO, UNA PARCELLA, UN VINO. 





Le certificazioni





Lo Standard Equalitas 
è stato elaborato in 
coerenza con i 17 
obiettivi (SDGs) 
stabiliti dall’Agenda 
2030 per lo Sviluppo 
Sostenibile approvata 
a New York 
dall’Assemblea 
Generale dell’ONU il 
25 settembre 2015.



Produttori di Govone è dotata di un Codice etico, condiviso ai dipendenti e presente all’interno del 
sito internet aziendale, volto ad esprimere gli impegni e le responsabilità etiche nella conduzione 

degli affari e delle attività aziendali assunti dai collaboratori di Produttori di Govone, siano essi 
amministratori o dipendenti in ogni senso di tale impresa. 

Produttori di Govone conforma la conduzione delle proprie attività al rispetto dei principi e delle 
norme di comportamento espressi nel Codice etico e nella normativa nazionale ed internazionale in 
vigore, riconoscendo l’importanza delle responsabilità etico-sociale e della salvaguardia ambientale 
nella conduzione degli affari e delle attività della Società e, a tal fine, promuove una gestione della 

Società orientata al bilanciamento dei legittimi interessi dei propri portatori d’interesse e della 
collettività in cui opera.    

Codice 
etico 



Assicurazione 
Qualità

Produttori di Govone, pone attenzione alla gestione del rischio 
adottando delle metodologie di gestione specifiche e 
coordinate, composte da sistemi e procedure atte a delineare i 
principi di precauzione atti a prevenire e gestire il rischio nelle 
diverse attività e funzioni che afferiscono a tutto il processo 
produttivo.  

L’intero processo di produzione viene organizzato sfruttando 
procedure specifiche, aggiornate periodicamente attraverso 
riesami del Sistema di Gestione della Qualità e della 
Sostenibilità (secondo le norme ISO 9001, ISO 22000, ISO 
22005 e lo standard Equalitas) volto a garantire la conformità 
alle norme cogenti e volontarie attraverso l’integrazione delle 
procedure  conseguenti alle scelte strategiche della Cantina, 
volte alla qualità, salubrità e sostenibilità dei processi 
produttivi e dei vini prodotti.



Le azioni concluse riconducibi alla 
Sostenibilità...

Investimenti di 
carattere 

innovativo 
conformi al 
modello di 

INDUSTRIA 4.0

Costruzione di 
fabbricati 
aziendali

Acquisto di un 
generatore di 

vapore Acquisto di 
impianti 

macchinari e 
attrezzature di 

carattere 
energetico

Ripristino delle 
vasche



Obiettivi 
futuri… 

Installazione di un 
nuovo filtro 

tangenziale, che, 
grazie a sistemi più 

performanti, 
garantiranno 

minori consumi 
energetici e idrici

Installazione di un 
impianto 

fotovoltaico che 
permetterà di 

diminuire i consumi 
di energia acquistata 

sostituendola con 
l’utilizzo di energia 

sostenibile 

Installazione di un 
nuovo sistema 

informatico che 
garantirà migliore 

sicurezza in termini 
di sicurezza dei 

dati e velocizzerà il 
lavoro



SOSTENIBILITA’ AMBIENTALE



PROTOCOLLI DI LAVORAZIONE 
I processi sono studiati in modo che 

garantiscano i requisiti qualitativi dei 
prodotti, minimizzando i consumi idrici 

all’utilizzo di coadiuvanti, additivi e 
nutrienti.  

MIGLIORAMENTO CONTINUO

PIANO DI CAMPIONAMENTO 
Strutturato per fasi di lavorazione, prendendo 
in considerazione parametri igienico-sanitari, 
di origine e di qualità delle materie prime e 

del prodotto finito, definendo tipologia e 
periodicità dei controlli in base ad una 

valutazione del rischio.  

MONITORAGGIO CONSUMI 
Produttori di Govone raccoglie i dati relativi alle 

voci elettricità, acqua, prodotti enologici e 
detergenti, imballaggi, rifiuti e residui di 

lavorazione, acque reflue.  



34
00

00
0

LITRI DI VINO LAVORATO

32
45

00
0

32
90

00
0

2020 2021 2022

Il consumo di imballaggi dipende dalla quantità di vino 
prodotto e venduto confezionato, i principali imballaggi 

utilizzati sono:  
▪ Vetro, per il confezionamento del vino. Ove possibile ed il mercato 

lo permette, si scelgono bottiglie con grammature contenute.  

▪ Carta, tutte le tipologie di cartone utilizzate riportano la 
certificazione FSC, inoltre il maggior fornitore di cartone è 
certificato SEDEX ETHICAL. La carta viene raccolta dalla ditta 
incaricata e riciclata al 100% .  

▪ Le etichette utilizzate dalla cantina Produttori di Govone sono 
tutte etichette in carta. 

▪ I tappi utilizzati sono di diverse tipologie: tappi in sughero 
naturale e tappi agglomerati. Il maggior fornitore di tappi rilascia 
annualmente, in base agli specifici acquisti le quantità di CO2 

risparmiate



kg vetro/ hl vino lavorati e confezionati
2022

42.39



Produttori di Govone sta registrando tutti i dati necessari per 
quantificare nei prossimi anni l’impronta idrica e l’impronta 
carbonica derivanti dalle proprie attività…





DIPENDENTI







Annualmente, al fine di valutare il 
benessere aziendale, ai lavoratori è 
consegnato uno specifico questionario.

Inoltre, per i dipendenti vi è la possibilità 
di fare segnalazioni, anche anonime, su 
svariati aspetti, tra cui anche quelli 
inerenti alla sostenibilità.

Una volta ricevuta una segnalazione, Produttori di Govone valuterà i contenuti della stessa, contattando il 
mittente, ove possibile, per chiarimenti o per le necessarie interlocuzioni, ed avviando le eventuali azioni di 
miglioramento.



Iscrizione di 
alcuni 
dipendenti al 
fondo ENPAIA 

Dotazione per 
alcuni 
dipendenti di 
telefono 
aziendale

Formazione 
continua



Relazioni con il territorio



MARATONA 
PER ELISA 

Produttori di Govone sostiene questo 
progetto per finanziare la ricerca sul 
cancro ed, in particolare, una borsa di 
studio oncologica. 



Le attività svolte: 
Cantinette solidali durante il periodo di Natale, proponendo Albarossa abbinata 
ad un pacchetto di pasta e un libro sulla Vitamina C 
Malvasia e Bugie per le feste di Carnevale 
Malvasia e poesie, scritte da ragazzi di Govone che fanno parte di 
un’associazione di volontariato per la festa della mamma 
  
Produttori di Govone è sempre presente durante i diversi aperitivi e buffet 
organizzati dall’Associazione



Gli eventi e la comunicazione 
con la Comunità locale

Produttori di Govone somministra periodici questionari al 
vicinato dell’azienda al fine di cogliere la percezione che si ha 
dell’azienda sul territorio. 

Inoltre, la Cantina mette a disposizione un modulo, reperibile 
online, per comunicazioni di eventuali reclami e suggerimenti al 
fine di migliorare l’efficacia delle politiche di qualità e 
sostenibilità adottate.



PER EVENTUALI  
INFORMAZIONI O  

CHIARIMENTI NON  
ESITATE A  

CONTATTARCI

INDIRIZZO

Via Umberto I,  
46, 12040 
Govone CN 

EMAIL 

er@produttorigovone.com

TELEFONO 

(+39) 0173 58120

mailto:er@produttorigovone.com

